
 

M e n ù  

16|10  



ANTIPASTI  

Condividimi  |  

Battuta di Manzo, Midollo in osso e Tropea agrodolce,  

Calamari e Radicchio fritto su crema di polenta, 

Insalata di Carciofi, speck d’Anatra e Grana Padano   |   35   

Asiago Dolce  | Asiago fritto al Panko con schiacciata di zucca e Pioppini  |  15   

Vitello, Capesante, Finferli |  

Filetto di Vitello e capesante alla borgognona, Finferli e maionese di prezzemolo e Bergamotto |  18 

Wagyu, Scampi e Tartufo Bianco  |  Wagyu scottato e scampi crudi  |  30           

secondo disponibilità aggiunta di Tartufo Bianco   |  38 

  

Manzo |  Battuta di Manzo, sale, Olio extra vergine Az. La Pisana e midollo in osso   |  18 

Calamari e Radicchio |  Calamari e radicchio fritto su crema di polenta  |  16   

Gamberi rossi, Scampi, Ricciola e Capesante   |  nudi e crudi  |  35     



PRIMI   

Linguine  |  burro alle acciughe, petali di Capesante e crumble di pane al Bergamotto  |  22 

Tagliolini  |  ai Porcini  |  18 

Tortellini  |  ripieni al Foie gras in brodo di Gallina  |  16 

Calamarata  |  fonduta al Cacio Pepe e stracotto di Manzo    |  18 

Bottoni  |  pasta ripiena alla Zucca con burro alle Nocciole e Salvia  |  18 

Gnocchi  |  ripieni al Baccalà mantecato, Finferli, velo di capperi e Lemon Zest  |  20    

Fettuccine 90-25  |  al ragù di Vitello  |  16  

  

Alcuni piatti possono essere adatti per ospiti con intolleranza al glutine. 
Vi invitiamo cortesemente di informarci per ogni esigenza alimentare al momento dell’ordine 



SECONDI   

Anatra  |  disossata e ripiena, Tropea caramellata e Arancia candita   |  20 

Vitello  |  Guancia di Vitello cottura lenta e verdure autunnali   |  25 

Bollito  |   Manzo, Lingua e Cotechino con schiacciata di patate e le sue salse  |  22      

Agnello  |  Costolette di Agnello alla griglia   |  24  

Costata di Garronese veneta   |  6.00/hg   

Fiorentina Piemontese  |  con patate al forno  |  7.50/hg    

Zucca   |  fonduta di Asiago Dolce, Cardoncelli, semi di Zucca e Delica tostata al rosmarino   |  18 

Baccalà  |  mantecato, vicentina, fritto  |  22 

Piovra  |  Tentacolo di Piovra su crema di patata, timo, Taggiasche, Datterini e Lemon zest  |  28 

Catalana  |  Aragosta, Scampi, Gamberi, Piovra e Seppia  |  55                Senza Aragosta  |  40 

COPERTO |  4.50                                                                                                                                         ACQUA  |  3                                       



DOLCEZZE 

Mascarpone  |  Savoiardi fatti in casa, caffè e crema al mascarpone  |   TIRAMISU’  |  8 

Arachidi   |  Pan di Spagna, crema Chantilly al burro d’arachidi, arachidi salati, mirtilli e lamponi    |  10 

 Fiesta, il mio ricordo   |  semifreddo all’arancio, croccantino al Rum e cioccolato fondente  |  10 

Limone   |  Sorbetto al limone con aggiunta di liquore alla liquirizia o Marasche di Luxardo     |  6 

	 	 	 	 	 	  

Fior di Panna  |  Gelato al Fior di Panna con frutti di bosco tiepidi  |  8   

Formaggi e composte    |  16 



Gentile Cliente la ringraziamo per aver scelto il nostro locale. 

Siamo lieti di Accompagnarla nelle sue scelte.  


A vostra disposizione per maggiori informazioni per allergie o intolleranze.


Condividimi   
Sedano, Cereali contenete glutine , Latte (incluso lattosio) Glutine, Molluschi (può contenere tracce di pesce e crostacei)  


Asiago Dolce     
Cereali contenente glutine, Uova, Latte(incluso il lattosio)


Vitello, capesante e Finferli, mayo al prezzemolo      
Molluschi (può contenere tracce di pesce) , Latte (incluso latticini) Uova 


Wagyu, scampi e tartufo bianco    
Crostacei  (può contenere tracce di pesce e molluschi) 

Calamari e Radicchio su crema di polenta   
Molluschi  (può contenere tracce di pesce e crostacei) 


Gamberi e Scampi, ricciola e capesante   
Molluschi e crostacei (può contenere tracce di pesce)  

Linguine con burro alle acciughe , crumble di pane al bergamotto e capesante     
Cereali conten glutine, Uova, Latte( incluso lattosio), Crostacei può contenere tracce di Pesce e Molluschi e Sedano  

Tagliolini ai Porcini   
Cereali contenenti glutine, Uova e prodotti a base di uova, Latte ( incluso lattosio) Sedano, Pesce e Crostacei


Tortellini al foie grass con brodo di gallina  
Cereali contenenti glutine, Uova e prodotti a base di uova, Latte ( incluso lattosio) Sedano


Bottoni Alla Zucca, nocciole e salvia    
Cereali contenente glutine, Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio) frutta a guscio: Nocciole 


Calamarata cacio e pepe e stracotto di manzo  
Cereali contenenti glutine, Latte ( incluso lattosio) Sedano, 


Bottoncini di patate ripieni al baccalà mantecato, finfelri, lemon zest e capperi   
Cereali conten glutine, Uova, Latte( incluso lattosio), Crostacei può contenere tracce di Pesce e Molluschi e Sedano  

Fettuccine 24 al ragù di vitello 
Cereali contenenti glutine, Uova e prodotti a base di uova, Latte ( incluso lattosio) Sedano


Anatra Disossata e Ripiena  
Cereali contenente glutine   
Guancia di Vitello, jus patata schiacciata e verdure invernali   
Cereali contenenti glutine, Sedano 


Bollito di lingua manzo cotechino   
Sedano 


(V) Fonduta di Asiago, zucca, cardoncelli e semi di zucca   
Cereali, contenente glutine, latte (incluso lattosio)  

Baccalà e Orata in filetto ripiena  
Pesce, (può contenere tracce di Molluschi e crostacei, Sedano, Cereali (contenenti glutine) 

Catalana  
Crostacei, Pesce, Molluschi, Sedano 


Piovra   
Crostacei, Pesce, Molluschi, Sedano, latte incluso lattosio  

In questo esercizio i prodotti serviti crudi e le preparazioni gastronomiche a base di carne e pesce crudo 
sono sottoposti al trattamento di congelamento preventivo sanitario ai sensi del reg. 853/04




  

 

Fam. Ambrosi 


