
 

M e n ù  

  30/05 al 30/08 



ANTIPASTI  

Condividimi  |  

Raviolini fritti e ripieni ai fiori di zucchina su formaggio fresco cremoso e Guanciale, 

Spaghettini di Calamari al pesto di mandorle e limone, 

Tramezzo: Pan Brioche scottato, battuta di Fassona, mayo al wasabi e Sesamo nero   |   35   

   

Bottoncini alle Melanzane |  

fritti su croccante di Granda Padano, coulis di Datterini, Burrata, Origano e Basilico  |  15   

Manzo, Capesante, Finferli |  

Filetto di manzo e capesante alla borgognona, Finferli e maionese di prezzemolo e Bergamotto |  18 

Tramezzo |  

Pan Brioche scottato, battuta di Fassona, mayo al Wasabi e sesamo nero   |  18 

Calamari  |  

Spaghettini di calamari, cotti a bassa temperatura con pesto di mandorle e limone   |  16   

Gamberi rossi, Scampi, Ricciola e Capesante   |   

nudi e crudi  |  35    



PRIMI   

Linguine  |  burro alle acciughe, petali di Capesante e crumble di pane al Bergamotto  |  22 

Tagliolini  |  ai Porcini  |  18 

Calamarata  |  Cacio e pepe, fave e gamberi rosa crudi  |  20  

Ravioli  |  Burrata e Tartufo Nero estivo   |  18 

Gnocchi  |  ripieni al Baccalà mantecato, Pioppini, velo di capperi e Lemon Zest  |  20    

Fettuccine 90-25  |  al ragù di Vitello  |  16  

  

Alcuni piatti possono essere adatti per ospiti con intolleranza al glutine. 
Vi invitiamo cortesemente di informarci per ogni esigenza alimentare al momento dell’ordine 



SECONDI   

Faraona  |  disossata e ripiena, Verdure di stagione e Patate al forno  |  20 

Vitello  |  Filetto di vitello fritto in crosta, chopstick di verdure, zenzero marinato e Jus di vitello   |  26  

Pluma di Patanegra  |   Gligliato e scaloppato, Tropea caramellata, Balsamico e pane tostato |  26   

Filetto di Manzo  |  alla griglia, 250/ 300g  |  33    

Agnello  |  Costolette di Agnello allo scottadito  |  24  

Fiorentina Piemontese  |  con patate al forno  |  7.50/hg    

(V) Fiori di Zucchina  |  fritti, ripieni di Croda Rossa, crema di zucchine e Crusco giallo e rosso  |  18 

Baccalà  |  mantecato, vicentina, fritto  |  22 

Orata  |  Filetto di Orata ripieno ai gamberi in fiori di zucchina e il suo fumetto  |  24 

Catalana  |  Aragosta, Scampi, Gamberi, Piovra e Seppia  |  55                Senza Aragosta  |  40  

COPERTO |  4.50                                                                                                                                         ACQUA  |  3                                       



DOLCEZZE 

Mascarpone  |  Crema leggera al mascarpone, Brownie tostato e frutti rossi   |  10 

Gnocchetti  |  gnocchetti fritti alla ricotta dolce di pecora, fragole in zuppetta e menta fresca   |  10 

Anguria   |  Sorbetto all’anguria e Vodka  |  5 

	 	 	 	 	 	  

Fior di Panna  |  gelato al fior di panna, Mango, Mandorle tostaste e Lime zest  |  8   

 Ciliegie  |  mini Tacos di frolla con crema pasticcera e Ciliegie  |  8  

Frutta nuda e gelato alla Vaniglia   |  10 

Formaggi e composte    |  16 



Gentile Cliente la ringraziamo per aver scelto il nostro locale. 

Siamo lieti di Accompagnarla nelle sue scelte.  


A vostra disposizione per maggiori informazioni per allergie o intolleranze.


Condividimi   
Sedano, Cereali contenete glutine , Latte (incluso lattosio) Glutine, Molluschi (può contenere tracce di pesce e crostacei)  


Bottoncini di Melanzana, datteri, grana padano, burrata origano e basilico    
Cereali contenente glutine, Uova, Latte(incluso il lattosio)


Tramezzo: battuta di Fassona semi di sesamo nero e mayo al wasabi      
Cereali contenete glutine, Latte (incluso latticini)


Manzo e Capesante con mayo allo zenzero e carote   
Pesce (può contenere tracce di pesce e crostacei) 

Spaghetti di Calamari, pesto di mandorle e limone   
Molluschi e Crostacei  (può contenere tracce di pesce) frutta a guscio: Mandorle 


Gamberi e Scampi, ricciola e capesante   
Molluschi e crostacei (può contenere tracce di pesce)  

Linguine con burro alle acciughe , crumble di pane al bergamotto e capesante     
Cereali conten glutine, Uova, Latte( incluso lattosio), Crostacei può contenere tracce di Pesce e Molluschi e Sedano  

Tagliolini alla granceola e asparagi verdi   
Cereali contenenti glutine, Uova e prodotti a base di uova, Latte ( incluso lattosio) Sedano, Pesce e Crostacei 

Ravioli alla Burrata e Tartufo Nero estivo     
Cereali contenente glutine, Latte e prodotti a base di latte (incluso il lattosio)


Calamarata cacio e pepe con fave e gamberi rosa crudi  
Cereali contenenti glutine, Latte ( incluso lattosio) Sedano, molluschi e crostacei 


Bottoncini di patate ripieni al baccalà mantecato, finfelri, lemon zest e capperi   
Cereali conten glutine, Uova, Latte( incluso lattosio), Crostacei può contenere tracce di Pesce e Molluschi e Sedano  

Fettuccine 24 al ragù di vitello 
Cereali contenenti glutine, Uova e prodotti a base di uova, Latte ( incluso lattosio) Sedano


Faraona Disossata e Ripiena  
Cereali contenente glutine  

Filetto di Vitello in crosta chopstick di verdure e zenzero marinato e jus di vitello  
Cereali contenenti glutine, Sedano 


(V) Fiori di Zucchina fritti e ripieni di croda rossa, zucchine, menta e peperone giallo e rosso  
Cereali, contenente glutine, latte (incluso lattosio)  

Baccalà e Orata in filetto ripiena  
Pesce, (può contenere tracce di Molluschi e crostacei, Sedano, Cereali (contenenti glutine) 

Catalana  
Crostacei, Pesce, Molluschi, Sedano 


In questo esercizio i prodotti serviti crudi e le preparazioni gastronomiche a base di carne e pesce crudo 
sono sottoposti al trattamento di congelamento preventivo sanitario ai sensi del reg. 853/04




  

 

Fam. Ambrosi 


